X ev.

Dal 29.04 al 05.05.24

allergeni nelle preparazioni: dettagli ottenibili dal personale in servizio

Insalata di ceci

Passato di legumi

P | Spezzatino di maiale all’arancia | € o
R (CH) E .
A Patate duchessa N Farfalle al me\f:fi_oro e zucchine
;l Glardmle_rc_:_c!l verdure A Dessert
o Cake
P Insalata con mais Raviolini in brodo
R T T C .-
A Pumadiviloriiera @ £ Tomino aifome
;l Porri gratinati : Carote_s_p_a_dellate
o) Muffin al cioccolato Mousse all’albicocca
: Insalata mista C Mmesh:(f d' miglio
A S E Wienerli con (cH)
N PIZZ_?C_C!"IeI'I N patate prezzemolate
Z L] A --——
o Budino al caramello Frutta sciroppata
Tempestina in brodo con
P Vellutata di piselli tiepida verdure
R ---- C ----
A Saltimbocca alla romana (cH) E Roast-beef (cH)
N Risotto agli asparagi N con salsa tartara
y 4 ---- A Verdure miste
o Macedonia e
Crema alla banana
P Insalata di carote Crema di legumi
R . oy DT C e
A Filetto di branzino al pane (1r) E Crespelle gratinate
N Patate al vapore N o
z S|-)|-n-c!c| A Fragole
o Flan alla vaniglia
P Passato di verdure Minestra di riso
R P C ----
A Polpe!te in umido (cH) E Affettato misto (CH) (IT) con
N Riso al burro N insalata di finocchi
7z Zucchine saltate A S
o Coppetta ai frutti di bosco el el et
o Insalata verde Pancotto
R Gigot d’agnello al forno (Nz) . .
A Gnocchi alla romana '5 Risotto alla trevisana e pancetta
S c (CH)
N Cavolfiori prezzemolati A i
4 -
o Crostata alla frutta Yogurt




