X ev.

Dal 22.04 al 28.04.24

allergeni nelle preparazioni: dettagli ottenibili dal personale in servizio

Insalata con fagioli

Passato di legumi

Torta

Spuma alla stracciatella

P Spiedino di pollo rustico (cH) C s
R Riso selvatico E e .
A Verdure orientali N Fusilli ai qu_a_ttr_o formaggi
s I = Mousse alla pesca
y 4 Strudel
o
P Crema di zucchine Minestra di miglio e verdure
R o T C - .-
A Arrosto:‘;tvc: ::I:i :i':nf:mo e E Mozzarella di bufala con
;l Peperonata : Verdur:e_ ?rlgllate
o Composta di prugne Flan al cioccolato
: Insalata tonno e pomodori C Tempestina in brodo
ﬁ Lasagne casarecce (CH) '5 Omelette con spinaci
é Profiteroles . Pera alla vaniglia
P Insalt_:!(f :msta Pastina
R 0 a.F c C - e
A Involtlrg:‘;ch::;:io d%l:::tsiah (CH) E Polpettine di ceci
'; Carote prezzemolate I': Rosette di E)f:tc-ﬂe al forno
° Macedonia e
P Insalata di barbabietole Vellutata di asparagi
2 Merluzzo alla mediterranea (N2) E Spaghetti aglip olio e
N Patate naturali N peperoncino
Z Zucchine A R
o —e- Frutta fresca
Frittelle di mele
P Passato di verdure Minestrone
R LT C -
a Hamburger di manzo al porto (cH) | ¢ R&sti farciti
Cornetti al burro
N - N Melanzane al forno
Broccoli
y 4 s A ----
= Eclair guarnito Ol
Insalata verde
P ---- C Minestra di verdure
R Rollé di coniglio alla crema (im E -
A Pure di patate N Risotto alla parmigiana
N Fagiolini al burro A ----
y 4
o




