Xev.

Dal 09.06 al 15.06.25

allergeni nelle preparazioni: dettagli ottenibili dal personale in servizio

Insalata di carote

Vellutata di sedano

Torta

Frutta di stagione

P
R Saltimbocca al marsala (cH) (M) E -
A Crocchette di patate N Tortiglioni pomodoro e panna
N Pomodoro ripieno A .-
y 4 ---- Budino alle mandorle
(o) Crema alla pesca
P Insalfl!'c-l -mlsta Minestra di legumi
R - R C ----
A Qs d'.p°"° marinati (CH) E Prosciutto cotto e formaggio (CH)
N Riso al basilico N Insalata di barbabietole
Z Melanzane saltate A o
o Frutta fresca Pera alla vaniglia
Insalata con mais
P ---- Tempestina in brodo
R Sminuzzato di vitello (cH) alla C ----
A zurighese E Scaloppine di legumi
N Spétzli al burro N Verdure miste saltate
y 4 Cavolini di bruxelles A ----
o ---- Frutta sciroppata
Spuma al cioccolato
P Insalata verde con gamberetti
R (DAN) C -~ T
N Casarecce al pesto rosso N Gr'g"afa
Z e A
o Muffin
Insalata con carciofi
P .- Passato di verdure
R Filetto platessa impanata (vier) | C Dooc
A con maionese E Pizza
N Patate prezzemolate N 0 ooc
y 4 Zucchine trifolate A Frutta fresca
o) e
Fagottino alla crema
P Passato di verdure
R Lottt C Minestrone
A Polpettine in umido (cH) E ----
N Sedanini alla salvia N Tomino al forno con spinaci
Z Broccoli A .-
o ---- Composta di frutta
Savarin guarnito
Insalata mista
P ---- C Minestra di legumi
R Reale di vitello (cH) E ----
A Patate al vapore N Tortelli al burro e salvia
N Legumi misti A .-
y 4
o




