Xev.

Dal 18.08 al 24.08.25

allergeni nelle preparazioni: dettagli ottenibili dal personale in servizio

Insalata mista

Stracciatella in brodo

Gelato

Yogurt

P Straccetti di pollo al curry (ArRg) | C ----
R Riso prezzemolato E Affettato misto (cH) (IT)
A Verdure orientali N Formaggio e sottaceti
N a- - A - e
y 4 Frutta Sfogliatina casareccia
o
p Insalata di carote
R ---- C Crema di verdure

Collo di maiale alle prugne (cH) -
A E
N Patate novelle al forno N Crespelle al forno
Z Piselli al burro A ----

---- Anguria
o . . g
Budino al cioccolato
: Insalata di finocchi C Passato_ d' Yerdure
A o E Robiola fresca con
N SO f(fs_c!recce e N insalata di pomodori
Z Torta = o
o Mousse alla pesca
p Insalata mista
R ---- C Capelli d’angelo in brodo
A Punta di vitello ripiena (cH) E ----
N Pureé di patate N Insalata russa con vovo sodo
Z Spinaci A cee
o ---- Budino alle mandorle
Macedonia
P Insalata :lf:rc_le e mais Vellutata di legumi
2 Salmone con salsa olandese (NOR) E Pizza
N Cous-cous alle verdure N o
7z Fd-g-l?l-lnl A Cake
o Flan al caramello
Minestra di verdure
P ---- Minestrone
R Hamburger di manzo al C ----
A pomodoro (CH) E Frittata con emmental
N Hérnli al burro N Legumi misti
y 4 Finocchi al parmigiano A ----
o .- Dessert
Frutta fresca
Insalata mista Crema di zucchine

; Scaloppina alla pizzaiola (poL) (E: Polpettone freddo con salsa
A Riso al prezzemolo N tartara (CH)
N Bastoncini di carote A Insalata di Patate
y 4
o




