Xev.

Dal 16.06 al 22.06.25

allergeni nelle preparazioni: dettagli ottenibili dal personale in servizio

Insalata mista con rapanelli

Passato di legumi

P Bocconcini di maiale (cH) C o

R all’arancia E .

A Puré di patate N Prosciutto crl.fcfc_} _[CH] e melone

;l Piselli _a_ll_a_crema A Torta

o Ananas alla menta

P Insalutf:lfl_cetrloll Pastina in brodo

o Luganighetta grigliata (cH) ¢ o e

A %nogchi allg rgmana E Zucchine ripiene con

N P N patate nature

Z eperonata A o

= Budino alla vaniglia Fragole

P . Minestra d’orzo

R Insalata mista C o

A ST E Polpettine vegetariane con

N Spaghetti all_a_ l_oc_)lognese (CH) N Tt

y 4 c B0 A .-

o Tiramisu Dessert
Insalata di carote

: Scaloppina di pollo alla C Vellutata cavolfiori

A valdostana (POL) E 2e00

N Patate al rosmarino N Trofie al pesto

7z Bastoncini di sedano rapa A -

o prezzemolate Mousse alla pesca
Frutta di stagione

P Insalata mista Anellini in brodo

R . . CoL C ----

A Filetto Ig;szr:ﬂzlcgrgﬁlrgl pane E | Uova sode con insalata russa e

N Spinaci N tonno (TH)

z pina A .

< Flan alle mandorle szl el sl

P Passato di verdura

5 .- C Minestrone

A Piccata di tacchino (poL) alla crema E ----

N Pasta al burro e salvia N Risotto allo zafferano

Z Zucchine trifolate A ----

o ---- Ricottina alla frutta
Composta di frutta

P Insalata mista Pastina in brodo

R Manzo glassato (CH) 5

A Patate gratinate '5 Tacchmo;:nr:,nda;?i (IT) con

N Giardiniera di verdure A P A

y 4 ---- e

o Tronco gelato Crema alla vaniglia




